NVinothel SBavchus

Kiehe Giste, liche sfreunde des O eingenusses

e Winothek SSeacchus feiert Shr 10 jitiiges ~Subiliium. Aus der Sdee heraus
gegrindel, dass wir Shnen etwas CGutes tun mochten, wurde im ~ahre 2000 die
Abktivititen des O einverkaufes iiber die CGasse professiondalisiont und die Vinothek
Succhus unter dem Mutterbelrich O I Cauensiein Smmobilion AcG

qegriindel.

e Pinothek Bacchus bictet Shnen, liche CSfreuds des O bingenusses, die

aiglichkeit den beim Kssen getrunkenen C¥ein au ICuse au qeniessen, den
Kller mit grossen nideckungen und Rarititen auseustation.

Quzu sind wir Kigferant bei weiteron FCotels und Restaurants die den
W aneintkeauf ausgelagert haben und eine hohe ~sFlezibilitit wimschen bei der

Wankartengestaliung.

NPlicle QPtammbundeon diirfen wir auch im CBervich ~Geschiflskunden aihlon. Mt
dem OBpstem des handverlesenen und dokumentierien OX eingeschenks mit
wﬂfﬁl’ﬁuﬂﬁfl@[ﬁﬂﬂa‘[lﬁﬂm wurden schon so viele Kundenbindungsprogramme u

Wahnachten oder eu ~ubilien durch uns begleiter

Cetlen g uns Shre W linsche mii, gerne entwickeln wir auch fiir Shre
Anspriiche eine zindende und amzigartige CMaoglichkeit

Shr W ainfachmenn mit Mz

ChMerkus QPchmeider

Y inothek SBacchus
Shr C¥ ainfachgeschilt mit FCerz
P

Qbuchen iz atwas Ndpeziclles im SBervich ~Getrinke?
CWinschen O&ie erlesene O eine im XKeller?
Qbind Oie offen fiir L ntdeckungen und ‘Crouveillen?
Chschten Oie cinen O einkeller zu Ciause bawen?

CSFir dhes und noch viel mehr sind wir Shr Ansprechpartner
Kommen und entdecken Oig mit uns die weite OXwl
des 51773@47’[@5/1 Wé’lhjﬁﬂwfﬂ/



3 mal 3 Genisse fiir au Ciuse aum Jeniessen!

Cenuta Argentiora, SBolgheri
An der fasainicronden Kiiste der KNardlichen CHeremma, ungefihr 100 km sichwestlich von
CStloronz, befindet sich in dem Kleinen aber bekannten SOOG Gebiat SBolghert das O vingut
, Cenutar Argentierar] das zur historischen , Cenuta di Qonoratico! friter im Sesita der
CSHlorentiner Cstamilic Oderristor; gehort
Eur Eatt der Ztrusker befinden sich auf der Cachebene des Guts Kleine SSdiche, Ruellen
und QBilberminen, deswegen der Neame Argentiora (argonto = Odilber), wodurch das Oebiet au
ainem bedeutenden SSergpworks- und andwirischaflsaontrum wurde.
Haute ist das CGut im gemeinsamen Besita der SSriider Gorrade und Marcell ~sfratini
in ‘Breis - Genussverhilimiss dass man nicht alle Cage finder!

Aaignda Agricola Allegrin, ~sfumane
QBeit ~Satrhunderten it die ~sfimilie Allegrini in sfumane au SCiause und hat viel fir den
CWeinbau aus dem NVafpolicells gemacht. Sm SSesonderen Giovanni Allegrini hat den
QRuuaitiitsgedanken mit Neachdvuck in die Ragion implantiert und hat auch alle seine Krifle in die
Kntwicklung des ~stamiliengutes investient. Keider verstarh CGliovanni sehr jung und dic drer
Kinder fiihrten sein Geschick mit grossem Engagement weiter. g O eine sind
hoch dekoriert von allen Odeiten. e O bin ron Allegrini gohoren bei den traditionellen sowie
neuzeitlichen "Rrodukten zu den besten was die Region hergibt
Kine Gelagenheit die nicht so schnell wisderkommt - Genuss und Cradition pur!

Colaini QOociecta Acricols;, Gastelmuove
Kurtick au den W uraeln - dies war Riertuizi ‘Colini’s O unsch als er nach Amerika
auswanderte. Zr wollie auriick in die Coskana kommen und ein Gcichen hinterlassen. urch sein
unermiidliches OBirchen nach ?‘3@%/{/1’0/1 und seine kompromisslase At hatte or viel ifoly in
Amerika. Mt der gleichen instellung kelte er auriick in die Coskana und suchte ¥ ~Sahre ling
dias @plimum fiir seinen Craum cinen eingigartigon X ein zu produusieren.
it seinen drei Kreationen mitten in der klassischen Lage Ghianti dlassico schreibl er ermeut aine
grosse nfolgsgeschichte - kompromisslos, cingigatiy und gradlinig sind seine C¥ eine!
Kine Enideckung die OB sich nicht entgehen lassen sollien!

Eﬂg‘ﬁb ai CQIH&;W 2008 50% Cabernet Sauvignon, 30% Merlot und 20% Syrah
50% des Weines kommen in gebrauchte Fasser undrb@eét Stahltank. Der Ausbau dauert
8 Monate. Dieser Wein kann jung getrunken werden.

C)%[h‘ @aﬂam’lz’aa 2006 60% Cabernet Sauvignon, 30% Cabernet Franc, 10%oMer
In franzdsischer Eiche 12 Monate gelagert, dan&ckidnate in der Flasche gelagert. Ein
Wein voller Kraft und Tiefe.

ArgﬁnlzmeOOéSO% Cabernet Sauvignon, 40% Merlot, 10% Caberragtdr

In franzdsischer Eiche 14 Monate gelagert, dan&ckidnate in der Flasche gelagert.
Ein Wein mit tiefer Beerenaromatik und einem enaorrRetential.

Degustationspaket (je 1 Flasche pro Sorte) CHF
Kellerpaket (6 Poggio, 4 Donoratico, 2 Argentiera) CHF

99.00
269.00

@hzza delle (Zjﬂfrﬂ 2006 corvina Veronese, Rondinella, Sangiovese

30% der Ernte wird wie ein Amarone produziert uB&o/wie ein Ripasso. Hervorragende
Einzellage unterhalb La Poja.

CQJQth Corvina Veronese, Rondinella, Syrah, Sangiovese
100% pure Kraft und Volumen, eine der besten LagenAllegrini, neuzeitlich kreiert.

Amammz Corvina Veronese, Rondinella
100% Tradition und immer ein Garant fur 3 bicchieriGambero Rosso

Degustationspaket (je 1 Flasche pro Sorte) CHF
Kellerpaket (6 Palazzo, 4 La Grola, 2 Amarone) CHF

109.00
355.00

Al Rasso Coscana G T 2006 85% Sangiovese, 15% Merlot

6 Monate in franzdsischer Eiche und 12 Monate aufrdasche gelagert. Ein Trinkgenuss
pur.

Q?a‘hﬁfaﬂli Coscana @&@2006 75% Cabernet Sauvignon, 20% Sangiovese,

5% Cabernet Franc
16 Monate in franzdsischem Holz ausgebaut und 1@atéoauf der Flasche gelagert. Ein
Wein, der in nichts einem wunderbaren Bordeaux stedtih.

EIZ/’(IOﬂé‘m @0!&'&71&‘ @7&(62006 65% Merlot, 30% Cabernet Sauvignon, 5%
Petit Verdot

18 Monate in franzésischem Holz ausgebaut und 1@atéoauf der Flasche gelagert. Ein
Wein, der in nichts einem Pomerol nachsteht.

Degustationspaket (je 1 Flasche pro Sorte)
Kellerpaket (6 Al Passo, 4 Valdisanti, 2 Picconer o)

CHF
CHF

179.00
649.00



